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DécouvrirLa Laiterie, restaurant gastronomique à Lille, Lambersart
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Une institution de prestige à Lille
Institution gastronomique majeure et immanquable de la métropole lilloise depuis plusieurs années, La Laiterie est un restaurant à l’atmosphère raffinée, chic et cosy, au cœur d’un quartier verdoyant et paisible à Lambersart, à 5 minutes de Lille. 
Véritable havre de paix et de charme,  grâce à deux salles accueillantes à la décoration épurée et à une terrasse extérieure au mobilier design et élégant, La Laiterie est une pure invitation au bien-être. 
Un lieu idéal pour découvrir les plats gastronomiques uniques imaginés par Edouard Chouteau, un Chef aussi talentueux et créatif que précis et rigoureux.
 
Les avis de nos clientsRéservez votre tableImmersion au restaurantPrivatisationNos coffrets cadeauxBoutique en ligneNous situer





En cuisine 
Piqué très vite par le virus de la cuisine, Édouard Chouteau, breton d’origine, fût bercé dès son plus jeune âge dans l’ambiance de l’hôtel-restaurant familial. C’est donc tout naturellement qu’il adopte le métier de cuisinier en faisant ses armes auprès des plus grands chefs français : Pierre Gagnaire, Eric Fréchon, Alain Passard, Christophe Pelé et le chef Mathieu Pacaud avec qui il a travaillé comme chef dans les cuisines de l’hôtel Le Pavillon de la Reine, place des Vosges à Paris.
C’est désormais à Lambersart qu’Edouard Chouteau exerce son art. A La Laiterie, il provoque le plaisir des yeux et des papilles à travers une cuisine authentique, inventive et passionnée. Il choisit ses produits auprès de fournisseurs de qualité. Essentiellement régionaux, bio et toujours de saison, les produits d’exception se révèlent entre tradition et modernité dans des associations de goûts audacieuses.
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Coffrets cadeaux

Suivre nos actualités
Inscrivez-vous à notre newsletter et suivez toutes nos actualités

                J'accepte la politique de confidentialité
            

L'adresse email demandée est invalide
Votre inscription a bien été prise en compte
Une erreur est survenue. Veuillez ré-essayer.


Ce site est protégé par reCAPTCHA. Les règles de confidentialité et les conditions d'utilisation de Google s'appliquent.

Les informations collectées vous concernant sont à l’usage de notre établissement et de nos prestataires techniques, afin de vous envoyer nos newsletters pour vous tenir informé des bonnes affaires, de nos offres, et des principales actualités et événements de notre établissement. En vous inscrivant à notre newsletter, vous acceptez notre politique de confidentialité des données personnelles. Conformément à la Loi n°78-17 du 6 janvier 1978 modifiée, et au règlement général sur la protection des données, vous disposez d’un droit d’accès, de rectification, d’effacement, d’opposition et de limitation du traitement relatif aux données personnelles qui vous concernent, ainsi que du droit à la portabilité des données et de définition de vos directives relatives à la gestion de vos données après votre décès. Vous pouvez exercer ces droits par email à l’adresse     
            
    contact@lalaiterie.fr. Pour en savoir plus, consultez     
            
    la politique de confidentialité





LA LAITERIE138 Avenue de L'Hippodrome59130Lambersart
 Tél. 
                        +33 (0)3 20 92 79 73
                    
                        reservation@lalaiterie.fr
                    
Suivre nos actualités sur :
InstagramFacebookLinkedIn
Réservation en ligne:
Réserver une tablePrivatisationOffrirBoutique en ligne
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La Laiterie vous souhaite la bienvenue  !
EVENEMENT A VENIR

Mercredi 10 avril (soir)
Diner caritatif au profit de l'Institut Pasteur de Lille

La Laiterie accueillera le Dr. Jean-Michel LECERF, Directeur du Centre de Prévention de l'Institut Pasteur de Lille et auteur de nombreux livres sur la nutrition, pour un diner caritatif au profit de l'Institut Pasteur de Lille.

L'intégralité des bénéfices sera reversé à l'Institut Pasteur de Lille afin de financer leurs travaux de recherches et d'innovations.

Prix du menu : 150€ par personne (hors boissons)
Votre réservation sera automatiquement enregistrée après l'achat des places en prévente via     
            
    ce lien.


Dimanche 28 avril (midi)
Brunch dégustation

Notre brunch dégustation en 6 étapes salées et 3 étapes sucrées fait son grand retour !

Prix du menu : à venir


Réservez directement votre table ou découvrez nos menus via nos onglets ci-dessous.

L'équipe de la Laiterie


Je réserve une tableVoir nos menus




